
ALCOHOL

生ビール ハートランド
Draft Beer Heartland

季の美 京都ドライジン 
KI NO BI Kyoto Dry Gin 
（トニック/ソーダ/ロック) (Tonic / Soda / Rock)

650
(715)

900
(990)

900
(990)

900
(990)

Whisky “Togouchi” and Soda

知多 ハイボール

戸河内 ハイボール

Whisky “Chita” and Soda

HOMEMADE SANGRIA

WINE

A LA CARTE

季節野菜の山椒ピクルス
Seasonal Vegetable Pickles with “Sansho” Pepper 

鰹のカルパッチョ　赤紫蘇とレモンのソース
Carpaccio of Bonito with Red “Shiso” and Lemon Sauce

ブロッコリーのガーリックソテー　ちりめん山椒
Sauteed Broccoli with Garlic and “Chirimen Sansho” Pepper

季節のフルーツとブラータチーズ
Seasonal Fruits and Burrata Cheese

700

1600

900

2000

（770）

0671（ ）

099（ ）

0022（ ）

750

700

500

（825）

（770）

（550）

SWEET

エスプレッソ香るティラミス
Espresso-scented Tiramisu

バナナのクランブルケーキ  
Banana Crumble Cake

ジェラート  
Gelato

750
（825）

600
（660）

750
（825）

TEA / COFFEE

アイスほうじ茶ラテ
“Hoji-cha” Tea Latte (cold )

オーガニックコーヒー 
Americano (hot / cold )

カフェラテ 
Cafe Latte (hot / cold )

500
（550）

700
（770）

エスプレッソ
Espresso

オーガニックティー
Organic Tea (hot) 
（エメラルド抹茶 / アフリカンネクター）

(Emerald Matcha / African Nectar)

NON-ALCOHOL

650
（715）

信州産りんごジュース
Apple Juice From “Shinsyu”

HOMEMADE DRINK 自家製ドリンク

自家製サングリア

ノンアルコール/アルコール Non-Alcohol/Sour

サイダー Soda 800 /  サワー Sour 950

ask

(880) (1045)

季節のフルーツ
Seasonal Fruits

レモンとローズマリー
Lemon and Rosemary

PIZZA LUNCH

14 : 30 L.O.

お好きなピッツァ＋サラダ＋ポタージュ
Choose your Pizza ＋ Salad ＋ Potage Soup

PASTA LUNCH

お好きなパスタ＋サラダ＋ポタージュ
Choose your Pasta ＋ Salad ＋ Potage Soup 

●九条ねぎとしらす （紫蘇ソース、九条ねぎ、しらす、柚子大根)
  “Kujo” Spring Onion, Baby Sardine (Shiso Pesto, Yuzu-Pickled Daikon)

2300
（2530）

●桜海老  
（トマトソース、カイエンペッパー、ケーパー、ドライトマト、桜海老、菜の花、グラナパ ダーノ、にんにく）  

Cherry Shrimp (Tomato Sauce, Cayenne Pepper, Capers, Dried Tomato, “Nanohana”, Grana Padano, Garlic)
 

2500
（2750）

●春キャベツ   （アンチョビソース、春キャベツ、自家製ベーコン、オレガノ、グラナパダーノ）
  Spring Cabbage (Anchovy Sauce, Home-Made bacon, Oregano, Grana Padano)  

2200
（2420）

●舞茸 （キノコソース、舞茸、自家製ベーコン、生胡椒、グラナパダーノ)
  Maitake mushroom (Mushroom Sauce, Homemade Bacon, Pepper, Grana Padano) 

2200
（2420）

●

   Mackerel (Shiso Pesto, Caper, Fresh Onion, Lemon) 
2200
（2420）

●阿波黒牛のすき焼きビスマルク 
（リコッタチーズ、マッシュルーム、阿波黒牛のすき焼き、モッツァレラ、美山産卵、木の芽、グラナパダーノ)
   Bismark ( Ricotta, Button Mushroom, SUKIYAKI,  Mozzarella, Egg,  Tree bud, Grana Padano)

2800
（3080）

●クアトロフォルマッジ
   (モッツァレラ、ゴルゴンゾーラ、リコッタチーズ、グラナパダーノ、ドライいちじく、落花生、蜂蜜 )
   4 Cheese (Mozzarella, Gorgonzola, Ricotta, Grana Padano, Dry Fig, Peanut, Honey)

2300
（2530）

●マルゲリータ （トマトソース、モッツァレラ、バジル、グラナパダーノ）
   Margherita (Tomato Sauce, Mozzarella, Basil, Grana Padano)

1700
（1870）

）

●本日のパスタ
   Today’s Pasta

ask

） 
●京都ぽーくのアマトリチャーナ 生パスタ
   Fresh Pasta with  “Kyoto Pork” Amatriciana （1980

1800

●紅ズワイガニのクリームソース
  Chitarra with Red Snow Crab And Fresh Cream Sauce （2420）

2200

＊（ ）内は税込価格になります
＊（ ）Tax included

MENU

※エスプレッソ入 ※with espresso

※数量限定

750
（825）

自家製ジンジャーエール
Home Made Ginger Ale 

500
（550）

ノンアルコールビール
Non-Alcoholic Beer 

※パスタ  大盛り +600 

サンペレグリノ
S.Pellegrino

600
（660）

オーガニックアイスティー
Organic Iced Tea

700
（770）

グラスワイン（泡）
Sparkling Wine

グラスワイン（白）
White Wine

グラスワイン（赤）
Red Wine

all 1000
(1100)

●ハーフ＆ハーフ
   Half & Half
（上記のメニューからお好きなピッツァを2種類お選びください）

2900
（3190

※すき焼きビスマルク不可
※Without SUKIYAKI Bismarck

サングリア ロゼ
Sangria Rose

500ml 1800 /  900ml  2800
（1980） 0803（                  ）

ボトルワインもご用意ございます、詳しくはスタッフにお尋ねください

（紫蘇ソース、ケーパー、鯖、新玉葱、レモン)

（乳、小麦、卵、落花生）

（乳、小麦、卵、落花生）

（乳、小麦、卵、海老）

（乳、小麦、卵）

（乳）

（乳、小麦、卵）

（乳、小麦、卵）

（乳、小麦、卵）

（乳、小麦、卵、胡桃）

（乳、卵）
（乳）

（乳） （乳）

（乳）

（乳、小麦、卵、海老、カニ）

（乳、小麦、卵、落花生）

（小麦）

＊（ ）内はアレルギー品目になります

11:00 OPEN


